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Стационарные Электрические подовые печи
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PAVAILLER - Rue Benoit Frachon - 26800 PORTES-LES-VALENCE (Франция)
Тел. +33 475 575 500 - Факс +33 475 572 319 - Email : pavailler@pavailler.com

 ПОДОВАЯ ПЕЧЬ CYCLOTHERME  ЭЛЕКТРИЧЕСКАЯ ПОДОВАЯ ПЕЧЬ OPALE STYLE   
 RUBIS STYLE  JADE  FMS  РОТАЦИОННАЯ ПЕЧЬ CRISTAL
 РОТАЦИОННАЯ ПЕЧЬ R10-R20  TOPAZE STYLE  TOPAZE & RUBIS
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 Технические характеристики
Y13 / 72 Y13 / 85 Y14 / 72 Y14 / 85 Y15 / 85

C D E C D E C D E C D E C D E

Количество дверей 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Количество подов 3 3 3 3 3 3 4 4 4 4 4 4 5 5 5

Полезная ширина дверей 720 720 720 850 850 850 720 720 720 850 850 850 850 850 850

Техн. ключ (заслонка) на последнем поде ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ●
Техн. ключ (заслонка) на каждом поде  ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○
Полезная глубина пода, мм 1645 2060 2475 1645 2060 2475 1645 2060 2475 1645 2060 2475 1645 2060 2475

Площадь выпечки, м² 3,55 4,45 5,35 4,2 5,25 6,3 4,75 5,95 7,15 5,6 7 8,4 7 8,75 10,5

Размеры ШxГлxВ, мм со столом 1385
2695
2250

1385
3110
2250

1385
3525
2250

1530
2570
2250

1530
2990
2250

1530
3400
2250

1385
2695
2250

1385
3110
2250

1385
3525
2250

1530
2570
2250

1530
2990
2250

1530
3400
2250

1530
2570
2250

1530
2990
2250

1530
3400
2250

Размер (Гл) без стола, с вытяжкой 2440 2855 3270 2440 2855 3270 2440 2855 3270

Размер (Ш) с кирпичной отделкой 1540 1540 1540 1540 1540 1540 1695 1695 1695

Размер (В) с вытяжкой * 2680 2680 2680 2680 2680 2680 2680 2680 2680 2680 2680 2680 2680 2680 2680

Электрическая мощность, кВт при 400 В ** 21 22 24 23 25 27 28 30 33 31 34 38 34 39 43

Масса нетто, кг 1510 1710 1910 1650 1850 2050 2010 2110 2210 2100 2200 2300 2510 2640 2760

Масса нетто, кг с кирпичной отделкой 1910 2110 2310 2410 2510 2610 2910 3040 3160

○ Опция - ● Стандарт *Дана высота с вытяжкой в вертикальном положении, возможность расположить горизонтально.
** Под заказ можно оптимизировать общую установленную мощность сети в случае недостаточной сетевой мощности. 

Y23 Y24 Y33 Y34

C D E C D E C D E C D E

Количество дверей 2 2 2 2 2 2 3 3 3 3 3 3

Количество подов 3 3 3 4 4 4 3 3 3 4 4 4

Полезная ширина дверей 1440 1440 1440 1440 1440 1440 2160 2160 2160 2160 2160 2160

Техн. ключ (заслонка) на последнем поде ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ●
Техн. ключ (заслонка) на каждом поде ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○
Полезная глубина пода, мм 1645 2060 2475 1645 2060 2475 1645 2060 2475 1645 2060 2475

Площадь выпечки, м² 7,1 8,9 10,7 9,5 11,85 14,25 10,65 13,35 16,05 14,2 17,8 21,4

Размеры ШxГлxВ, мм со столом 2110
2695
2250

2110
3110
2250

2110
3525
2250

2110
2695
2250

2110
3110
2250

2110
3525
2250

2830
2695
2250

2830
3110
2250

2830
3525
2250

2830
2695
2250

2830
3110
2250

2830
3525
2250

Размер (Ш) с кирпичной отделкой 2265 2265 2265 2265 2265 2265

Размер (В) с вытяжкой * 2680 2680 2680 2680 2680 2680 2680 2680 2680 2680 2680 2680

Электрическая мощность, кВт при 400 В ** 38 42 46 52 58 64 52 58 64 73 83 90

Масса нетто, кг 2710 2860 3010 3110 3210 3310 3400 3430 3510 3610 3710 3925

Масса нетто, кг с кирпичной отделкой 3510 3660 3810 3910 4010 4110

○ Опция - ● Стандарт * Дана высота с вытяжкой в вертикальном положении, возможность расположить горизонтально. 
** Под заказ можно оптимизировать общую установленную мощность сети в случае недостаточной сетевой мощности .

ООО "СЕРВИС ПЛЮС"
+7(965)327-21-88
+7(495)260-19-46
E-mail: kn@plus-service.su
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 Серия OPALE Style  Преимущества 
- Значительная площадь выпечки 

при небольшой занимаемой 
производственной площади. 

- Независимая регулировка температур 
пода/свода. 

- Независимая работа парогенератора 
со значительным производством пара. 

- Предохранительный термостат на  
каждом поде и на парогенераторе.

-  Команда пуск/стоп позволяет 
остановить нагрев парогенератора.

- Оптимальная      электрическая 
продуктивность способствует экономии 
энергозатрат.

- Отличная изоляция печи, как снаружи, 
так и между секциями: потери тепла 
сведены к минимуму = экономия 
энергозатрат.

- Фасад полностью выполнен из матовой 
нержавеющей стали.

- Благодаря эксклюзивной системе 
Pavailler, можно оставить дверь 
приоткрытой. 

- Панель управления и рычаги справа и 
слева. 

- Большая производительность 
экстрактора   вытяжки (приблизительно 
1000м3/ч).

- Встроенное прочное полотно, 
гарантирующее оптимальную защиту 
от любого повреждения.

 Технические характеристики
- Ширина загрузки : 850 мм для Y13, Y14 

(широкая модель) и Y15. 
- Вы можете заставить печь с двух или 

с трех сторон (мероприятия по тех.
обслуживанию производятся заранее).

- Толщина плит - 20 мм. 
- Рабочий стол дополнительной опцией 

на моделях Y13, Y14, Y15 при ширине 
двери 850 мм.

 Реактивность и экономия 
энергозатрат
Программируемый автомат следит за 
расходом энергии, оптимизируя время 
работы каждой камеры выпечки и 
парогенератора.

Эта система   управления позволяет 
ограничить общую мощность 
печи, сохраняя при этом отменную 
реактивность на каждом ярусе.

Термоизоляция обеспечивается плитами 
из минеральной ваты толщиной от 100 
до 140 мм, что повышает безопасность и 
улучшает энергоотдачу.

 Производство пара
Парогенератор, расположенный в нижней 
части печи,     нагревается с помощью 
3 закаленных герметичных ТЭНов из 
нержавеющей стали.
Количество производимого пара позволяет 
следовать самым интенсивным темпам. 

 Понятная и легко 
программируемая панель 
управления
Текущие операции, такие как изменение и 
отображение температур подов и сводов, 
незамедлительно доступны и легки для 
программирования.  И все это благодаря 
инновационной системе датчика в реальном 
времени с программируемым запуском, 
обеспечивающим эффективное управление 
выпечкой при отсрочке запуска.

 Серия OPALE Style
Благодаря абсолютно равномерному распределению жара в камерах 
выпечки и раздельной регулировке температур подов и свода, печь 
Opale Style идеально подходит для традиционной выпечки на поде.

Будучи особенно многофункциональной печью, она подойдет для 
всех Ваших даже самых изысканных изделий.

Эргономика и комфорт 
эксплуатации
- Наклонная стойка индикаторов выпечки 
для облегчения считывания 
- Стойка управления защищена планкой из 
нержавеющей стали 
- Эргономичные рычаги с молдингом 
- Встроенный магнит для лезвия 
надрезания

Новый тип панели управления

Особенности:
- Часы с программируемым запуском на 7 
дней (часы/минуты). 
- Быстрое освоение 
- Независимое управление освещением Дизайн стола 

Стол был усовершенствован, и все  
наружные детали были убраны для 

облегчения уборки печи.

Новый дизайн «Style»и 

Традиционный дизайн от   Pavailler, 
вытяжки печей всей серии выполнены в 
одном стиле. Во избежание накопления 
пылежировой грязи внутренняя часть 
вытяжки выполнена в виде единой полости.

ПрППроПрочная точная отделка 

- Отделка из матовой нержавеющей стали 
- Отсутствие зазоров в камере выпечки во 
избежания накопления грязи и удобства ухода
- Гладкая поверхность конструктивных 
элементов печи

Модуль ON
ВКЛ / ВЫКЛ
ВКЛ / ВЫКЛ экстрактора вытяжки
Пароувлажнение 
ВКЛ / ВЫКЛ освещения
Регулировка температуры свода (°C) 
Регулировка температуры пода (°C)
Настройка таймера 
Запуск таймера
Температура свода (°C)
Температура пода (°C)
Таймер выпечки
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Модуль OFF
ВКЛ / ВЫКЛ
ВКЛ / ВЫКЛ экстрактора
ВКЛ / ВЫКЛ освещения
Настройка дня отложенного запуска
Настройка часа отложенного запуска
ВКЛ / ВЫКЛ отложенного запуска
Отображение «DIF» при отсрочке запуска
Реальный день или день отл.запуска 
Реальный час или час отл.запуска
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 Программирование настроек




